De Grendel HOW

HousesW:ne
Méthode Cap Classique Brut

Region

Vinafstvi De Grendel koupil prvni baronet, Sir David Pieter de Villiers Graaff,
jihoafricky magnat a politik, jiz v roce 1891. Zalozil tak zaklady rodinného
dédictvi, které pokraCuje z generace na generaci. Poslednim majitelem je
Ctvrty baronet, Sir De Villiers Graaff. Moderni vybaveni respektujici staré
tradice, poloha vinarstvi 900 metr(l nad mofem a Uchvatny vyhled na Stolovou
horu €ini z tohoto vinafstvi jedno z nejkrasnéjSich v oblasti.

Popis

Svézi aroma zelenych jablek a bilych broskvi s nadechem kandované
citrénové klry; bohata chutf s citrusovymi téony a rafinovanym
dlouhym zakonéenim. Skvélé pro kazdou pfilezitost, jedinecné s Cerstvymi
Ustficemi.

Styl

Toto exklusivni Sumivé vino je pfipravované klasickou metodou, tedy
kvasenim v lahvi.

Odrida

Je vyrabéno z odrtd Pinot Noir - 36% a Chardonnay - 64%

Vinifikace

Rucné sklizené hrozny se Setrné lisuji a vino prochéazi 1. fermentaci. Poté se
vino st&€i do lahvi, kde za pfitomnosti kvasinek a cukru probihd druhotné
kvadeni, pfi kterém dochéazi k pfirozenému nasyceni vina bublinkami. Druha
fermentace probiha po dobu 15 mésicu.

Potencial zrani

Vino je skvéle pitelné ihned, s potenciadlem zrani dalSich 5 let. \

Analyza/Rozbor:

Alkohol: 13,5 %

Zbytkovy cukr: 5,5 g/l
Kyselinka: 5,7 g/l

House of Wine s.r.o., www.houseofwine.cz



http://www.houseofwine.cz

